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Es un cilindro de corcho de una
pieza, que permite que el vino
madure y envejezca poco a poco
rodeado del oxigeno necesario para
su evolucién. Idéneo para vinos de
crianza y reserva.

Fue el iniciador de los tapones técnicos. Esta formado
por un cuerpo de corcho aglomerado y 1, 2 6 3 discos
de corcho natural en su extremo. Su mayor didametro
y su composicion le permite soportar las elevadas
presiones generadas por el gas en el interior de la
botella.

Elaborado a partir de granulado de corcho
limpiado. Resultado de un proceso altamente
técnico, constituye lotes de unidades
homogéneas y con estructura adaptada a la
buena evolucion del vino en botella.

Tapon de corcho natural cuyos poros
(lamados lenticelas) se rellenan con polvo
de corcho. Mejorando asi su aspecto visual y
su rendimiento.

Formado por un cuerpo de corcho aglomerado, con
discos de corcho natural pegados en sus extremos (1+1,
2+2 6 2+0). Protege al vino de la oxidacion. Ideal para
vinos consumidos en 2 6 3 afos.

Tapdn de corcho en cuyo extremo superior
se ensambla una corona o capsula de
madera, metal u otros materiales. Se usa en
bebidas que no se consumen normalmente
de una vez: vinos de Jerez, de Oporto,
brandy, cognac, whisky, ginebra...
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La barrica de roble y el corcho forman la union perfecta para
obtener un vino con las mejores cualidades. El tapon de corcho
proporciona el cierre ideal a la botella, permitiendole oxigenar e/
caldo y aportandole aromas positivos, textura y color. Ademas, las
propiedades del corcho posibilitan la evolucion y maduracion del
vino en botella.

E/ sector corchero en Espana y Portugal se caracteriza por
una carga cultural milenaria sustentada por generaciones de
manos artesanas que en época de Saca desprenden la corteza
de los alcornoques. Su produccion en innovadoras fabricas con
tecnologia punta cuenta con un riguroso control técnico y humano
que permite obtener la funcionalidad y eficiencia adecuadas para
otorgar las condiciones optimas al tapon de corcho.

Ademas, el corcho es un material natural, organico, renovable,
reciclable y biodegradable que conforma una cadena de valor
sostenible. A través de la certificacion de la cadena de custodia, se
garantiza el origen sostenible y la produccion responsable del corcho.
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It is a cork in the shape of a cylinder,
in one piece, which allows the wine
to mature and age little by little
surrounded by the oxygen necessary
for its evolution. Suitable for vintage
and reserve wines.

This was the beginning of the technical corks. It is
made of a body of cork bound together with 1, 2 or 3
discs of natural cork around it. Its larger diameter and
its material allows for greater pressure caused by the
gas inside the bottle.

Made from the grains of a clean cork. The result

of a highly technical process, it makes batches of
homogenous units and with a structure adapted to
the correct evolution of the wine in the bottle.

Natural cork stopper that has pores (called
lenticels) that fill with cork particles. This
improves them aesthetically and their

performance.

Made from a body of cork bound together, with
discs of natural cork glued to the outside (1+1, 2+2 or
2+0). It protects the wine from oxidation. Ideal for
wines consumed in 2 or 3 years.

Cork stopper with a crown or
capsule around the outside made of
wood, metal or other materials. It is
used in drinks that are not normally
consumed all at once: sherry, port,
brandy, cognac, whisky, gin...
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The oak barrel and the cork are a perfect pair to produce wine of
the best qualities. The cork stopper acts as an ideal closing device
for the bottle, allowing it to oxygenate the wine and lending it with
positive aromas, texture and colour. Furthermore, the properties of
the cork enable the evolution and maturing of the wine in the wine
bottle.

The cork sector in Spain is characterised by a thousand-year old
cultural heritage sustained by generations of artisans that at the
time of extraction remove the skin of the cork oaks. Their production
in innovative factories with the latest technology includes a strict
technical and human control that allows them to obtain suitable
levels of functionality and efficiency, in order to lend cork stoppers
with optimum conditions.

In addition, cork is a natural, organic, renewable, recyclable and
biodegradable material, and one that forms a sustainable value
chain. Through the certification of the chain of custody, guarantees
the sustainable origin and the responsible production of the cork.
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Elaboré a partir de granulés de liége nettoyé. A
partir d'un traitement hautement technique, des
lots d'unités homogénes et ayant une structure
adaptée a la bonne évolution du vin en bouteille
sont fabriqués.

Bouchon de liege naturel dont les pores
(lenticelles) sont remplis avec de la poussiére
de liege, ce qui améliore son aspect visuel et sa
performance.

Formé par un corps de liege aggloméré,

avec des disques de liege naturel collés aux
extrémités (1+1, 2+2 ou 2+0). Il protége le vin de
I'oxydation. Idéal pour les vins consommeés sur
une période de 2 ou 3 ans.

Bouchon en liege dont I'extrémité

supérieure comporte une couronne

ou capsule en bois, métal ou autre

matériel. Ce bouchon est utilisé dans

les bouteilles de boissons qui ne sont
pas consommeées en une seule fois :
vins de Jerez, Porto, brandy, cognac,

whisky, gin..
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Cylindre en liege d'une piéce qui
permet la maturation du vin et
son lent vieillissement entouré
de I'oxygéne nécessaire pour son
évolution. Idéal pour les vins d'élevage
et millésimes.
Le précurseur des bouchons techniques. Il se compose
d'un corps en liege aggloméré et de 1, 2 ou 3 disques
de liege naturel au bout. Son plus grand diametre
et sa composition lui permettent de supporter les
hautes pressions générées par le gaz a I'intérieur de la
bouteille.




T N I

Le fdt de chéne et le liege sont I'union parfaite pour obtenir un vin
de haute qualité. Le bouchon de liege assure une fermeture idéale
de /a bouteille tout en permettant au crd de s‘oxygéner et d'attraper
les arémes positifs pour acquérir sa texture et sa robe. De plus, les
propriétés du liege assurent la bonne évolution et maturation du vin
en bouteille.

Le secteur du liege en Espagne se caractérise par une empreinte
culturelle millénaire qui repose sur des générations de mains
artisanales qui a la période de la levée récoltent I'écorce des chénes-
liéges. La production de bouchons dans des usines innovantes dotées
d’une technologie de pointe est soumise a de rigoureux controles
techniques et humains qui permettent d‘obtenir la fonctionnalité et
l'efficacité nécessaires pour garantir que le bouchon soit fabriqué dans
des condlitions optimales.

De plus, le liege est un matériel naturel, organique, renouvelable,
recyclable et biodégradable qui constitue une chaine de valeur durable.
A travers la certification de la chaine de garde, se garantit [‘origine
durable et la production responsable du liege.
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Hierbei handelt es sich um einen
zylinderférmigen Korken aus einem Stuick,
der eine langsame Reifung und Alterung

des Weins umgeben von dem fir seine
Entwicklung erforderlichen Sauerstoff erlaubt.
Ideal fur Crianza- und Reserva-Weine.

Der erste der technischen Pfropfen. Er besteht aus

einem Korper aus Presskorken mit 1,

2 oder 3 Scheiben

aus Naturkork an seinem Ende. Dank seines gréBeren

Durchmessers und seiner Zusam
dieser Korken dem hohen Druck sta

mensetzung kann
ndhalten, der von

dem Gas im Flascheninneren erzeugt wird.

Gefertigt aus gereinigtem Korkgranulat. Dieses
Ergebnis eines hochtechnischen Verfahrens
bietet Partien homogener Einheiten, deren
Struktur sich an die gute Entwicklung des
Weins in der Flasche anpasst.

Pfropfen aus Naturkork, dessen Poren (hamens
Lentizellen) mit Korkpulver ausgefullt werden,
wodurch sein visuelles Erscheinungsbild und
seine Leistung verbessert werden.

Korkpfropfen, an dessen oberen
Ende eine Krone oder Kapsel aus
Holz, Metal oder einem anderen
Material befestigt ist. Dieser
Pfropfen wird fur Getranke
verwendet, die normalerweise
nicht in einem Mal konsumiert
werden: Sherry- und Portweine,
Branntwein, Cognac, Whlsky,
Gin ..

Gebildet aus einem Koérper aus Presskorken, an dessen
Enden Naturkorkscheiben geklebt werden (1+1, 2+2
oder 2+0). Schitzt den Wein vor der Oxidation. Ideal
fr Weine, die erst in 2 oder 3 Jahren getrunken
werden sollen.
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Das Eichenfass und der Korken bilden eine perfekte Verbindung, um
einen qualitativ hochwertigen Wein zu erzielen. Der Korkpfropfen
stellt einen idealen Flaschenverschluss dar, der eine Versorgung des
Weins mit Sauerstoff sicherstellt und diesem positive Aromen, Textur
und Farbe verleiht. Dardber hinaus ermoglichen die Figenschaften
des Korks die Entwicklung und Reifung des Weins in der Flasche.

Die spanische Korkindustrie zeichnet sich durch eine
Jahrtausendealte Kultur aus, die von Generationen sorgfaltiger
Hande gepflegt wurde, wenn bei der Korkernte die Rinde von den
Korkeichen geschalt wird. Die Herstellung in innovativen Werken
unter dem Einsatz von Spitzentechnologie erfolgt unter der
strengsten technischen und menschlichen Kontrolle, wodurch eine
angemessene Funktionalitat und Wirksamkeit erreicht werden, um
dem Korkpfropfen optimale Eigenschaften zu verleihen.

AuBerdem ist der Korken ein natdrfiches, organisches, erneuerbares,
recycelfahiges und biologisch abbaubares Material, das eine
nachhaltige Wertschopfungskette sicherstellt.
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E un cilindro di sughero monopezzo,
che consente al vino di maturare

e di invecchiare gradualmente
circondato dall’ossigeno necessario
alla sua evoluzione. Adatto per vini da
invecchiamento e da riserva.

E stato il capostipite dei tappi tecnici. E costituito
da un corpo in sughero agglomerato e 1,203
dischi di sughero naturale all’estremita. Il diametro
maggiore e la composizione gli permettono di
sopportare le elevate pressioni generate dal gas
all'interno della bottiglia.

Tappo in sughero naturale i cui

Realizzato in granuli di sughero puliti. Frutto

di un processo altamente tecnico, presenta
un’omogeneita e una struttura adatta alla buona
evoluzione del vino in bottiglia.

pori (chiamati

lenticelle) si riempiono di polvere di sughero,

migliorandone I'aspetto visivo e

Tappo in sughero sulla cui estremita
superiore € montata una testa o
copertura in legno, metallo o altro
materiale. Viene utilizzato per
alcolici di norma non consumati in
una sola volta: sherry, Porto, brandy,
cognac, whisky, gin...

le prestazioni.

E costituito da un corpo in sughero
agglomerato con dischi di sughero naturale
incollati alle estremita (1 +1, 2 +2 0 2 +0).
Protegge il vino dall’ossidazione. Ideale per vini
consumati in 2 0 3 anni.
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/] barrique di quercia e il tappo di sughero sono il connubio perfetto
per ottenere un vino con le migliori qualita. Il tappo in sughero é la
chiusura ideale per la bottiglia, poiché le consente di ossigenare il vino
e di apportare note aromatiche efficaci, consistenza e colore. Inoltre,
le proprieta del sughero consentono ['evoluzione e la maturazione de/
vino in bottiglia.

In Spagna l'industria del sughero é caratterizzata da un‘antica
tradizione culturale supportata da generazioni di abili artigiani che
nella stagione della decortica rimuovono la corteccia della quercia da
sughero. La produzione in stabilimenti innovativi con una tecnologia
all'avanguardia fa affidamento su un rigoroso controllo tecnico e
umano che consente di ottenere la funzionalita e I'efficienza idonee a
fornire le condizioni ottimali per il tappo in sughero.

Inoltre, il sughero é un materiale naturale, organico, rinnovabile,
riciclabile e biodegradabile che rispetta i criteri di sostenibilita.
Attraverso la certificazione di catena di custodia, garantisce ['origine
sostenibile e produzione responsabile di sughero
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suporte as altas pressdes criadas pelo gas no interior da
garrafa.

Elaborada a partir de granulado de cortica limpa.
Resultado de um processo altamente técnico, constitui
lotes de unidades homogéneas e com estrutura
adaptada a boa evolug¢do do vinho em garrafa.

Rolha de cortica natural cujos poros (chamados
lenticelas) se enchem com po6 de cortica, o

que melhora o seu aspecto visual e o seu
rendimento.

Formada por um corpo de cortica aglomerada,
com discos de corti¢a natural colados nas suas
extremidades (1+1, 2+2 ou 2+0). Protege o vinho
da oxidacdo. Ideal para vinhos consumidos no
espaco de 2 ou 3 anos.
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Rolha de cortica em cuja
extremidade superior se junta
uma coroa ou capsula de madeira,
metal ou outros materiais. E usada
em bebidas que ndo se consomem
normalmente de uma sé vez:
vinhos de Jerez, do Porto, brandy,

conhaque, uisque, gin, etc.

E um cilindro de cortica de uma peca,
que permite que o vinho amadureca
e envelhega pouco a pouco, rodeado
do oxigénio necessario para a sua
evolucdo. Ideal para vinhos de
amadurecimento e reserva.
Foi a iniciadora das rolhas técnicas. E composta por
um corpo de cortica aglomerada e 1, 2 ou 3 discos
de cortica natural na sua extremidade. O seu maior
diametro e a sua composicao permitem que ela
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A pipa de carvalho e a cortica formam a unido perfeita para a
obtencao de um vinho com as melhores qualidades. A rolha de cortica
proporciona o fecho ideal para a garrafa, permitindo-lhe oxigenar
o vinho e proporcionando-lhe aromas positivos, textura e cor. Além
disso, as propriedades da cortica possibilitam a evolucao e maturacao
do vinho em garrafa.

O sector corticeiro na Espanha caracteriza-se por uma carga cultural
milenar sustentada por geracoes de maos artesanais que em época
de Tirada libertam a casca dos sobreiros. A sua producao em fabricas
inovadoras com tecnologia de ponta conta com um rigoroso controlo
técnico e humano que permite a obtencdo da funcionalidade e
eficiéncia adequadas para conferir as condicoes optimas a rolha de
cortica.

Alem dlisso, a cortica é um material natural, orgdnico, renovavel,
reciclavel e biodegradavel que configura uma cadeia de valor
sustentavel. Através da certificacdo da corrente de custodia, garante-se
a origem sustentdvel e a producao responsavel da Cortica.
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MpencTaBsnsieT cob6o KOPKOBbIN
LienbHbIA LMNUHAP, CNIOCOBCTBYOLLNIA
NOCTENEHHOMY CO3PEBAHMIO BUHA NpW
JocTaTo4HOM 06bEMe Kucropoaa.
NoeanbHa Ans Bblaep)KaHHbIX 1
MapOYHbIX BUH.

Crana nHmumatopom npobok TEXHONOMMYECKOrO
npousBoacTea. M3rotaenmBaetcs 13 arnomepara npobkoBoro
ay6an 1, 2 ynu 3 konew HaTyparibHOro NPOHKOBOro AepeBa,
Np1coeavHsieMbIX Ha KOHLe Npobku. Briarogaps cBoemy
BornbLLOMY ANAMETPY M COCTaBy Takasi Npobka crnocobHa
BblAepxarb BbICOKUI HAMop ras3a B OyTbiske.

MsrotaBnmBaeTcs 13 M3Mens4€HHON rpaHynMpoBaHHOM
Kopbl NpobkoBoro aAepesa. Mpeacrasnser cobon
pesynbraTt BbICOKOTEXHOOMMYECKOro npoLecca,

MMEET BMZ LIENbHOro NpoAykTa, CnocobCcTBYOLLENO
HOpMarbHOMY CO3pPEBaHMIO BUHA B OyThIfKe.

lMpo6ka 13 HaTypanbHOW Kopbl NPOBKOBOIo
AepeBa, YbM Nopbl (Tak HasbiBaeMble
«Ye4YeBUYKM») 3aMNOHAKTCS NPOOKOBOM MbIfbHO.
YT0 ynyyllaeT e€ BHELLHW BUA U AernaeT eé
Bonee acpheKTMBHOM B NCMONb30BAHUMN.

M3rotaBnmBaeTcs M3 arnoMmepara Kopbl NpobKkoBOro

AepeBa 1 OUCKOB HaTyparibHOWM KOPbl, MPUKPENSEH-

HbIX K €€ KoHuam (1+1, 2+2 6 2+0). 3awmwaeT BUHO
OT okucrnenus. MgeanbHa ans BMH, NnpegHa3HayYeH-

HbIX ANS yNnoTpedneHns B Te4eHne 2 unu 3 ner.

KopkoBasi npo6bka, kK BEpXHEMY KOHLlY
KOTOPOW KpenuTcs KOpoHa, Unu
Kanctonb, U3 gepesa, MeTanna unm
Apyroro marepuana. Vicnonb3yetcs
B ByTbInkax 4ns HanuTKoB
MHOropasoBoro ynorpebneHus: BuHa
Xepec, NMopTBeH, 6peHan, KOHbSIK,
BUCKM, DKUH..
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Hcrrofrb308aHUe 60Yex L3 OyO08020 OEpEBa U/ KOPKOBLIX /TPOOOK
SC/ITFOINICST HEOOXOOUMBIMU J/CITOBUSTMU OV OOCITILKEHUST BbICOKOSO
KaYecrnea euHa. KOproes/e IPoOKL OOECTeY/BaroN IPaBUIILHYFO
VRYIIOPKY U OKUC/TEHUE BUHAE, JVITYYUAST €20 GPOMAEIT, IMEKCIMYPY U L{EESN.
[ToMUMO 3111020, CEOUICINEA TPOOKU CITOCOOCINEYFOIM COIPEBIHUIO BUHA
8 OyImbLIKe.

/7D0U/3800CIMIE0 KOPKOBLLX 1TPOO0K 8 HICITAHUL XaPIKITIEDUIYEINCT
MHOSOBEKOBLIM OfTLITIOM U TE/ITEINICT YACINEIO KYITIMYIOHOL
MPI0UYUL, 1TEPEDIroLelIcs L3 ITOKOTEHUST 8 ITOKoTeH/E. /Tpoyecc
HAYUHIEIMICS C MOMEHITIA U3E/TIEYEHUST KOPbL/I TPOOKOB020 JEreaa.
LJasree ciredyern rpouU3800cImeeHHbIU MTPOUECT C LICITONLI08AHLEM
HOBEUILUIUX IMEXHOSTOSUL, 700 CIMPOSUM IMEXHUYECKUM U YE/T08EYECKUM
KOHITIPOSIEM, OOECTeYl/8as, ITPOOKY HEOOXOOUMOL IQQPERTIIIBHOCINILIO U
O/ITIIMASTEHEIMU QOYHKUYUOHA/TEHEIMU XEPaKITIEDUCITILIKIML.

/TOMUMO 3111020, KOPKOBAST IPOOKE T6/ITENNICHT HAINYPa TbHEIM,
OP2aHUYECKUM, ITEPEDAOAINLIEAEMbIM U OLIOOESPaoLPYEeMbIM
1IPOOYKITIOM, 38EHOM UESTL J/CIIIOLYUIBOSO0 LICITONLI0BAHUS ITPUPOOHLIX

ECYPCOE.
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Pieza bakarra duen kortxozko
zilindroa da eta ardoa poliki-poliki
heltzea eta zahartzea ahalbidetzen du
behar duen oxigenoarekin inguratuta.
Bikaina da ondutako eta erreserbako
ardoetarako.

Hau izan zen tapoi teknikoen aitzindaria.
Aglomeratutako kortxozko gorputzarekin eta
alboetan kortxozko 1, 2 edo 3 diskorekin osatuta
dago. Diametro handiagoa edukitzeak eta bere
konposaketak botilaren barruan gasaren eraginez
sortzen den presio maila altuak jasan ditzake.

Garbitutako kortxoaren pikorrekin eratuta dago.
Oso prozesu teknikoa aplikatu ondoren unitate
homogeneoak eta botilako ardoaren garapen
onera egokitutako egitura duen tapoia lortzen da.

Kortxo naturalez egindako tapoia. Kortxo
horren poroak (lentizela deituak) kortxo-
hautsarekin betetzen dira itxura eta
errendimendua hobetzeko.

Aglomeratutako kortxozko gorputza eta alboetan
itsatsitako kortxo naturalezko diskoekin osatuta
dago (141, 2+2 edo 2+0). Ardoa herdoiltzetik
babesten du. 2 eod 3 urtetan kontsumituko diren
ardoentzako ezin hobea.

Kortxozko tapoia, ertzean koroi
bat edo egurrezko, metalezko

edo bestelako materialez

egindako kapsula bat muntatzen
da. Normalean behin bakarrik
kontsumitzen ez diren edarietarako
erabiltzen da: Jerez eta Oporto
ardoak, brandya, cognaca, whiskia,
ginebra...
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Haritzezko kupela eta kortxoa dlira kalitate oneneko ardoa lortzeko
ezinbesteko elementuak. Kortxozko tapoiak botila ongi ixtea
ahalbidetzen du, salda oxigenatzea ahalbidetuz eta lurrin positiboak,
ehundura eta kolorea emanez. Gainera, kortxoak dituen propietateei
esker ardoa botila barruan garatu eta hel daiteke.

Espainiako kortxoaren sektoreak mila urte baino gehiagoko
karga kulturala du. “Saca” denboraldian belaunaldi askotako esku
artisauek artelatzaren azala kentzen dute. Lantegi berritzaileetan

ekoizten da, puntako teknologiarekin eta kontrol tekniko eta
pertsonen kontrol zorrotzaren bidez, kortxozko tapoiari baldintza
onenak eta funtzionaltasun eta eraginkortasun egokia emateko.

Gainera, kortxoa balio jasangarriaren katea osatzen duen

material naturala, organikoa, berriztagarria, birziklagarria eta
biodegradagarria da.
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Es un cilindre de suro d’una peca
que permet que el vi maduri i
envelleixi a poc a poc envoltat de
I’'oxigen necessari per a la seva
evolucié. Idoni per a vins de crianca
i reserva.

Va ser l'iniciador dels taps técnics. Esta format per un
cos de suro aglomerat i 1, 2 o 3 discos de suro natural
a I'extrem. El diametre més gran i la composicid i
permeten suportar les elevades pressions generades
pel gas a I'interior de I'ampolla.

Elaborat a partir de granulat de suro netejat.
Resultat d'un procés altament tecnic,
constitueix lots d'unitats homogenies i amb una
estructura adaptada a la bona evolucié del vi
en ampolla.

Tap de suro natural els porus del qual
(anomenats lenticel-les) s’'omplen amb
pols de suro. Aixo en millora I'aspecte i el
rendiment.

Format per un cos de suro aglomerat amb discos de
suro natural enganxats pels extrems (1+1, 2+2 0 2+0).
Protegeix el vi de |I'oxidacié. Ideal per a vins consumits
en 2 o 3 anys.

Tap de suro a I'extrem superior del qual
s'acobla una corona o capsula de fusta,
metall o altres materials. Es fa servir

en begudes que no es consumeixen
normalment d’un sol cop: xeres, porto,
brandi, conyac, whisky, ginebra...
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La bota de roure i el suro formen la unio perfecta per obtenir
un vi amb les millors qualitats. El tap de suro proporciona la
tanca ideal a I'ampolla: Ii permet oxigenar el vi i Ii aporta aromes
positives, textura i color. A més a més, les propietats del suro
possibiliten I'evolucio i la maduracio del vi en ampolla.

El sector surer a Espanya es caracteritza per una carrega cultural
milelenaria sustentada per generacions de mans artesanes que
en eépoca d’extraccio desprenen [‘escor¢ca de les alzines sureres.

La produccio en innovadores fabriques amb tecnologia punta
disposa d’un rigoros control técnic i huma que permet obtenir la
funcionalitat i I'eficiencia adequades per atorgar les condicions
optimes al tap de suro.

A més a més, el suro és un material natural, organic, renovable,
reciclable i biodegradable que conforma una cadena de valor
sostenible. A través de la certificacio de la cadena de custodia, es
garanteix ['origen sostenible i la produccio responsable del suro.
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